[FF2] 5% % [-r w0
' RESTAURANTE E

Lengua Las Margaritas LAS MAHGAP\HAS I

- desde 1902
Calle 62 No. 7-77
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Coca-Cola, estas emmpanadas son exquisitas con
un chorro de jugo de limon o con aji, a cualquier
hora del dia. "La preparacion de las empanaditas
era toda una hazana, el proceso duraba unos 1s
dias, el maiz tenia que ser pilado, en pilones de
madera, por unas senoras que tenian que ser
muy cuajadas para procesar todo el maiz. Dice
la tradicion que las empanaditas del pilon eran
asunto de gourmets ', senala con orgullo muy

cachaco don Julio Rios en la presentacion de la

pagina web de este irrepetible establecimiento
Restaurante Las Margantas. Calle 62 No. 7-77,

[ Lo - : : R e e s " ' 5 Bogota. Pagina web: http./lasmargaritas

ciruelas o vino tinto

bogota-dc.com.

a ser un bocado exquisito. Por ser una di

as mejores que hemos probado, el plato de

este mes ¢esta a careo del restaurante Las

Margaritas, bajo la direccion de don Julio

R10S v [a supervision de Alicia. Saludo muy
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cordialmente a mi vecina de revista, Sole igregandc
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dad Moliner, a quien solicito una dispensa adquiera con

por la utilizacion del ttulo de su pagina en agrega el ;

El Consejero Presidencial pargiEleintegraciofi r:rugu ue la lucha de fondo
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esta secclon de gastronomia. Prometo que
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