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Fotografias de Abdu Eljaiek

"Entonces compraron este local
aqui en Chapinero adonde antiguamente
venian en coche a hacer su paseo domin-
guero los mas distinguidos bogotanos,
pagaron a 30 centavos la vara y comen-
zaron el negocio”, dice dona Etelvina Ro-
mero, a quien secunda su hijo Julio Rios
Il, actual propietario del lugar. “Cuando
murio dofia Margarita, la remplazo su hija
Elisa, casada con mi padre Julio Rios, y
entre 1915 y 1930 se vivié una época de
verdadero esplendor. Del presidente para
abajo, todo el mundo era cliente de ‘Las
Margaritas’. Después la ciudad crecio y
aparecieron mas negocios por esta zona.
Pero la tradicion se conservo; a dona
Elisa la sucedié Etelvina Romero, mi
madre, en 1945, Ademas de conservar
las recetas de los tamales, las empana-
das, el ajlaco y el cuchuco de trigo, ella
introdujo las colaciones, la parte dulce”.

Al principio abrian sélo los domin-
pn:yununcumtn.lulh Rios, la gente
salia demtndq 11y 30 en Lourdes y se
iba para alla. “"Aqui se conocleron mu-
chos que hoy son esposos”, afirma, recor-
dando su propia historla, Mas tarde, el ho-
rario se extendio o los sabados y viemes.
Actualmente, abren también los Jueves.

La produccion también crecio y tuvo
que aprovechar los beneficios de la téenl-
ca sin perder el sabor de la comida hecha
en casa. En las épocas de mayor derman-
da —anldud Ano Huevnr. Enmnnn

c Ham Ao et un
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Margaritas™ nunca han cedido a las pro-
puestas de ampliacion y apertura de su-
cursales. No quieren perder la calidad y el
sabor que [levaron al presidente Ospina
Pérez, durante su gobiemo, a solicitar que
le mandaran anamdns y tamales de
“Las Margaritas™ a Palacio.

La clientela también se ha conserva-
do, como las recetas e ingredientes de
los manjares. "Por aqui han pasado los
Santos, los Cano y sus hijos; el expresi-
dente Lopez Pumarejo y sus hermanos.
El senor Leo S. Kopp, de Bavaria, venia y
de-clu:niunde:h-unm'sulnndu-ﬁapn.

no pagar yo'. Pero el mas asiduo, el mas
ﬂcLMdonAguuthHhhuCnholﬂmm
¢l dia de su boda trajo o su esposa aqui”,
En los ultimos anos t hay devotos

de “Las Margaritas” (aunque no de la
~ misa) como Daniel Sam er Pizano,

~ como pagar Y otros, como e
~ cido Chato Latorre, que en el programa
*'\'ny'l“u' introducia cunas gratuitas di-

ciendo; guayabo! Vamos a tomar
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Por Luz Clemencia Pérez

Ante [a evidencia historica de que no
pocas veces ¢ estbmago se ha sacrifica-
do por la le, o viceversa, la idiosincrasia
bogotana parece haber respondido con
la presencia de locales que producen y
venden exquisitos manjares santaferefios
en los alrededores de las iglesias céntri-
cas de la capital

Después de la misa, la comida. Se
trata casi de un Imperativo puesto en
practica a lo largo de los anos por presi-
dentes, diplométicos, politicos, mujeres
devotas y gentes del comin, quienes, ni
siquiera en los momentos més trascen-
dentales de sus vidas han dejado de asis-
tir a esa especie de cita semanal con el
altar y la buena mesa. Y fuera del pais, ha
sido muchas veces el recuerdo de Ia
aquapanela, el ajiaco, el cuchuco, los ta-
males, las marquesas, las panelitas, las
empanadas, las garullas y tantos otros
productos del ingenio de las abuelas,
que ha alimentado un sano y robusto na-
cionalismo,

Cada uno de esos recintos del buen
y tradicional comer tiene su propia histo-
ria, a veces iniciada antes que se produje-
ra la asociacion hostias-obleas. Es el
caso de “Las Margaritas™, fundado hacia
1902 por doha Margarita de Angel y sus
hijas Elisa y Bernarda. Banqueteras soli-
citadisimas por la sociedad bogotana, un
dia trasladaron su cocina de Las Nieves a
Chapinero, y para senalarie el nuevo ca-
mino a su clientela optaron por convidar-
la a empanadas y masato hasta que
aquello se hizo una costumbre domi-
nical

otros tiempos significd todo un rango—,
ignoraba en 1935 que anos después sus
ahijjados iban a hacer honra a sus dulces,
marquesas, galletas, masatos y arequi-
pes. Ella, una mujer soltera, que vivia con
sus ahijados y su hermano, era hija del

general Cristino Gémez, oriundo de

Paipa, y de dofia Dolores Penarredonda,
~ “Petronita” se abrid hace 56 anos en
mhcﬂdehtmw:nnm
E?_'Emﬂ\apimmd&ummm-
ra a conocerse”, dice don Rafael Molano,
hunmdcml.uhaymm-
ahijadas de Petronita, quienes heredaron
el punto del arequipe, la receta de las
marquesas y las pailas de cobre compra-
das a los gitanos hace medio siglo, unas,
y otras hace algunos anaos en un anticua-
rio de la avenida Chile.

“Aqui vino Belisario antes de ser pre-
sidente —prosigue don Rafael— y viene
dmmmmmnbﬂa;_
del carro, sino que alguien de la familia le
compra lo que desea comer. Y vienen ex-
presidentes y diplomaticos, que nos




